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Menza, javna kuhinja, javni špajz 

 

Odlučio sam se da se bavim menzom jer se od srednje škole hranim u njoj i nekako osećam da mi je bliska. 

Objekat u kome je menza zajedno sa javnom kuhinjom i javnim špajzom, nalazi se u blizini staklenika, škole 

kuvanja, likovnog ateljea i škole plesa. Moj objekat je dostupan svakoj osobi u Zrenjaninu, i van distrikta, 

svako ko izvadi karticu za menzu može da se hrani u njoj i karticom može da pristupa javnom špajzu. 

Prednost ovih programa je što se dobija jedna menza više menza više u Zrenjaninu koja je posebna jer u 

njoj može da se hrani svako od srednjoškolca do penzionera, takođe, Zrenjanin se upoznaje sa novim 

stvarima poput javne kuhinje i javnog špajza 

Koncept programa je komunikacija kuhinje sa prostorom u vertikali i horizontali, kuhinja je u vertikali 

povezana lifovima sa dve etaže a horizontalno ona ima mogućnost da se izvuče u prostor van objekta. 

Objekat ima četiri etaže sa balkonom na prvom spratu. Podrum (podzemna etaža), prizemlje i dva sprata, 

ispod zemlje su pranje sudova i otpad, u prizemlju je kuhinja, prvi sprat je menza i drugi sprat je javni špajz, 

skladište, vađenje kartice za menzu i uplata. Povezani su stepenicama i liftom, u kuhinji postoji mogućnost 

da se preko šina izvuče pod u prostor van objekta i time bi kuhinja postala javna i svako ko bi prolazio 

mogao bi da gleda spremanje hrane na licu mesta. Kuhinja ima liftove za hranu da bi spremljena hrana 

mogla da se posluži na prvom spratu, konobar na prvom spratu prima porudžbine za ponuđena jela tog 

dana i javlja kuhinji koja mu šalje jelo preko lifta za hranu i on je služi. Javni špajz ima dve sobe, u manjoj 

se čuva topla hrana a u drugoj hrana koja mora da se čuva na hladnom, postoje frižideri u kojim se ostavlja 

hrana koja takođe može kasnije da se uzme. Hrana koja se nije poslužila, oldaže se u javni špajz, i osoba 

koja nije stigla na vreme u menzu može da kupi tu hranu svojom karticom za menzu. Ako se hrana kojim 

slučajem ne pojede, ona se odnosi beskućnicima i onima koji nemaju uslova za nju. 

 



Kuhinja (prizemlje) : spremaju se sve vrste jela, postaje javna kuhinja kad se deo poda izvuče na šinama i 

ljudi mogu da gledaju spremanje hrane, u dogovoru sa školom kuhinje moguće je spremati i učiti u kuhinji 

kada je kuhinja javna 

Menza (1 sprat) : prostor za stolove i stolice, prostor za dopremanje i otpremanje hrane, balkon (dodatna 

mesta za ručavanje) 

Javni špajz (2 sprat) : za hranu koja se čuva na toplom (manja prostorija, hermetički zatvoreni "sefovi"), za 

hranu koja se čuva na hladnom (veća prostorija, hladnjača, hermetički zatvoreni "sefovi"), frižideri dostupni 

svima i otvoreni 24h, hrana koja je napravljena u kuhinji a nije poslužena može da se odloži u javni špajz i 

njoj bi imao pristup neko ko nije stigao u menzu tako što bi platio po istoj ceni 

Dimenzije: 21x12 metara 

Kapacitet: otprilike za 90 ljudi (23 stolova sa 4 stolice),  sa balkonom + 20 mesta 

Zaposleni: kuvari, konobari, tetkice koje služe hranu iz javnog špajza, čistači, čuvanje i održavanje hrane, 

održavanje uređaja, sudovi,... 

Radno vreme: špajz 24/7, menza od 7h do 9h doručak, od 11:30h do 15h ručak, od 18h do 20h večera, 

javna kuhinja vikednom 

Struktura: opeka, staklo (prozori i terasa kojoj su zidovi od stakla, bočni zid u prizemlju je od stakla da bi 

mogao da se otvori kako bi kuhinja izašla u prostor) 

Plaćanje: jeftino po principu studentskih menza, plaća se očitavanjem kartice na koju se uplaćuju pare, 

kartica može da se izvadi na drugom spratu kod portita/čuvara gde se i vrši uplata, prvom uplatom dobija se 

pristup javnom špajzu na nedelju dana a po završetku nedelje mora da se plaća da bi se ponovo imao 

pristup 

Liftovi za hranu: puno liftova u kojima ima mesta za par jela 



Funkcionalne šeme objekta

- podzemna etaža -

lifotvi za 
hranu

pranje
sudova stepenice lift

toaleti

otpad skladište



Funkcionalne šeme objekta

- prizemlje -

lifotvi za 
hranu kuhinja stepenice lift toaleti



Funkcionalne šeme objekta

- 1 sprat -

lifotvi za 
hranu menza stepenice lift toaleti



Funkcionalne šeme objekta

- 2 sprat -

javni
špajz

ostava
menze

tetkice

lift

toaleti

izrada
kartice za
menzu

portir/
čuvar stepenicejavni

frižideri



 

 

 

Funkcije objekta su: ugostiteljska, scenska, ekonomična, socijalna, itd. 



 


